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1 LINEA MELAGRANA

1) La Melagrana viene scaricata nella vasca piena di acqua (Da collegare alla conduttura idrica con attacco ½”). Un 
nastro trasportatore la scarica al N°2.

2) La Melagrana finisce dentro la Sgranatrice, dove la buccia viene separata dagli Arilli che finiscono nella vaschetta N°3.
3) Gli Arilli vengono trasportati tramite la vaschetta dotata di una pompa al N°4.
4) La Denocciolatrice Delta 1, separa il seme dal succo che va a finire nello scivolo N°5.
5) Il Rotofilter separa la parte liquida dalle fibre attraverso una rete a maglia molto fine. Il liquido viene 

successivamente trasportato automaticamente dalla pompa in dotazione con il Rotofilter. La polpa residua viene 
espulsa e può essere utilizzata in successivi impieghi (es. marmellata,etc.)


